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KAYMAKLI EKMEK KADAYIFI (AFYONKARAHISAR)

https://www.afyonyemekleri.com

1 tane ekmek kadayifi

3 litre sicak su

1 kg kaymak veya 1 su bardagi dévilmiig ceviz
Serbeti Igin Gerekli Malzemeler:

2 kg. toz seker

2 litre su

Nohut tanesi kadar limon tuzu

Ekmek kadayifi kadayif tepsisine konur. Uzerine sicak su dokulerek kadayif islatilir. Tepsinin (izeri bagka bir
tepsi ile kapatilir. Ekmek kadayifinin yumusamasi beklenir. 15 dk sonra tepsideki su havlu ile alinir. Bir
tencerede serbeti hazirlanir. Su ile seker kaynatilir. Limon tuzu katilir. Serbet koyulasinca tizerine dokdlir. Tepsi
ocaga konur. Tepsinin kenarindaki serbet, ekmek kadayifin tizerine kasikla serpilerek pisirilir. Ekmek kadayifi,
serbeti igine alinca ocak kapatilir. Kadayif sogumaya birakilir. Uzerine kaymak konur. Ceviz de ekilebilir.

Not: Bayramlarin vazgegilmez tatlisidir.
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