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KAYMAKLI DOVME DONDURMA

Necip Usta

1 kg. koyun veya manda suti
250 gr. toz seker

5 kg. salep ekstra

Gayet az vanilya

Sutl temiz bir tencereye koyup kaynatiniz. Vanilya ve salebi sekerle iyice karistirip agir agir dokup salepli sekeri
karigtirarak sUte yediriniz. Karigtirarak 5 dakika kaynatip atesten aliniz.

Devamli savurarak sogutup dondurma makinesine aliniz. Ya da ev imkanlarinda buzdolabinin buzluguna koyup,
10 dakika da bir ¢ikarip iyice cirpip tekrar buzluga koymali ve bu isi en ez 5-6 kez yapmalidir.

Dondurma iyice donduktan sonra dondurma harcini kalayli bakir kutuya soguk olarak koyunuz. Bakir kutunun
distan etrafini bol buzla doldurup ve buzun Gzerine bol kalin tuzla doldurunuz.

Bakir kutunun kenarlarindan tutup kutuyu devamli firildak gibi cevirerek bir taraftan agac¢ spatula ile kutunun
konarlarini siyirip dondurmanin ortaya toplanmasini temin ederken, bir yandan da aga¢ tokmakla dondurmanin
Uzerine sirekli vurunuz.

Not: Dondurma déviildikge esneklesecek ve glizellesecektir, ancak devamli buz takviyesi ile erimemesi
saglanmalidir.
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