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KAYMAKLI DONDURMA

4 litre sut
600 gr toz seker
28 gr sahlep

Toz seker ve sahlebi karigtip kenara alin. Sttu ¢elik bir tencereye alip adir ateslte yanan ocagda oturtun. Tahta
bir kasikla surekli karistirarak sahlepli karigimi azar azar sute yedirin. Karigsim boza kivamina gelince ocaktan
alin. Oda sicakliginda her 10 dakikada bir tahta kasikla yukaridan asagiya dogru kaldirp havalandirarak
sogutun. Tamamen soguduktan sonra ¢elik bir kaba aktarip Gzerini streg filmle kaplayin ve derin dondurucuya
yerlesltirin. 20 dakikada bir tahta kasikla 2-3 dakika siireyle kenarlarini siyirarak karigtirip, 3 saat derin
dondurucuda bekletin. Stirenin sonunda ¢ikarip ¢irpma teli ile birkag dakika ¢irpin. Uzerini diizleyip streg filmle
kapladiktan sonra yeniden derin dondurucuya yerlesltirin. 3-4 saat sonra servis yapin.
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