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KAYMAKLI DONDURMA

Malzeme :

250 gr. seker (1 su barda@),
5 gr. salep

1 kg. sut.

Yapiligt:

1- Temiz bir tencereye sitl, sekeri salebi koyup karistiriniz.

2- Tencereyi atese koyarak devamli karistirarak 5-10 dakika pigiriniz.

3- Tencereyi atesten indirip savurarak dondurmayi sogutunuz.

4- Buzdolabinin buz kaliplarina dondurmayi koyunuz.

5- Kalibi dolabin buzluguna koyup dolabin isisini «¢ok soguda getirerek» dondurmanin donmasini temin ediniz.
6- Arasira dondurmayi kontrol ederek kenarlardan ve dipten donma yapmigsa dondurmayi iyice karigtirip tekrar
kalibi buzluga koyunuz.

7- Dondurmayi sik sik kontrol ederek karistirip sttlin her tarafinin donmasini ve sakiz gibi stinmesini temin ediniz
(sik sik karistirma dondurmanin iyi olmasini saglar).

8- Dondurma istediginiz donma sekline gelince dondurma kaplarina koyup takdim ediniz.
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