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KAYMAKLI DONDURMA

1 Litre Yagh Sut

1 Su Bardagi Toz Seker
1 Tath Kasigi Toz Salep
1 Cay Kasigi Vanilya

Bir kap icerisine; salep, seker ve vanilya eklenerek karigtirilir.

Tencereye 1 litre sit konarak orta ateste kaynatilir.

Kaynayan sutlin igerisine hazirlanan karisim azar azar eklenir, kaynama olunca ocagin alti iyice kisilir.
Saat tutulur ve not alinir 10 dakika savrularak kaynama islemine devam edilir.

Sire bitince dondurma malzemesi ocaktan alinir ve iimaya birakilir.

Ihdiktan sonra 2 saat bekletiimek Uzere dondurucuya atilir.

2 saat sonra ¢ikarilir ve her saatte bir 5 saat boyunca sitii donana kadar karigtirilir.

Bu sayede sakizlagsmasi saglanir.

Artik bu slre dolunca dondurma servise hazirdir.
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