B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYMAKLI DONDURMA

Malzeme :
2 bardak sit
1 gr. salep
125 gr. seker

Yapiligt:

Bir tencereye seker konulur, tstline salep dokulir ve iyice harmanlanir. Bunlarin Ustiine st dokilir ve
karistirilarak, kaynatilir. Atesten alinan tenceredeki sut savrularak sogutulur. St soguyunca dondurulacagi kaba
konulur ve orta derecede sogutulmus buz dolabinin buzluguna konur. 2 saat sonra buzluktan alinarak, bir
¢atalla donmus kisimlarla donmamis yerleri iyice karistirilir. lekrar buzluga konur ve iki saat sonra buzdolabinin
sogutucusu sonuna kadar acilir ve dondurma buzlukta bir saat kadar daha bekletilir sonra servis yapilir.
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