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KAYMAKLI DONDURMA

Kullanilacak malzeme:
2,5 su bardag suit,

1/2 su bardag tozseker,
1 gr salep.

Yapiligt:

Bir tencereye tozseker konur. Uzerine salep serpilir. Seker harmanlanarak saleple iyice karistirilir. Uzerine st
ilave edilip atese oturtulur, karistirilarak kaynayin-caya kadar pisirilir. Tencere atesten indirilir, stt sogutulur. Sit
soguyunca bir kaba konur ve orta sogukluktaki buzdolabinin buzluguna kaldirlir. 2 saat tutulduktan sonra
¢ikarilir. Bir ¢atalla iyice karistirilarak donmus kisimlar donmamis kisimlarla karnstirilir. Tekrar buzluga
yerlestirilir. 2 saat sonra tekrar ¢ikarilip karigtirilir. Dondurma kivamina gelince bu defa buzdolabinin ayari en son
dereceye getirilerek sogutulmus olan buzluda kaldirilir, 1 saat tutulduktan sonra ¢ikarilir, dondurma

kadehlerinde servis yapilir.
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