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KAYMAKLI DONDURMA (DONDURMA MAKINESI)

1 kilo halis sut
300 gram seker
3 gram salep

Evvela sitl kaynatirken igine sekeri, salebi beraber atmali ve karistirarak halletmelidir.

S0tu, soguduktan sonra, stizip dondurma makinesindeki kutuya dékmelidir. Makinenin etrafina buz ve kaya
tuzunu da doldurduktan sonra makine kolunu ¢evirerek kutudaki sitt yavas yavas dondurmali ve arasira
kapagini acip, hususi dondurma kasigi ile kutunun etrafinda donmagda baslamis sit tabakalarini iceriye, ortaya
dogru toplamalidir.

Donma, tamam olup st sakiz gibi olunca zarif dondurma tabaklari ve mahsusu kaliplar iginde davetlilere keyifle
sunmalidir.

Not: Bazilari, kaymakli dondurmaya daha fazla metanet ve lezzet vermek icin bir kalem vanilya siit igine atarak
beraber kaynattiktan sonra, ¢ikarip iyi galkanmig birkag yumurta sarilarini da site karigtirarak imtizag ettirirler ve
bu suretle daha zengin ve renkli dondurma yaparlar.
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