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KAYMAKLI COREK

1 cay bardagi siviyag

125 gr. margarin (birisinin sarisi GstQ i¢in)
1 rulo kaymak

1 paket yagmaya

1 cay bardag sut (1lik)

Tuz

Aldig1 kadar un

1 gorba kagigi seker

ICI:

Arzu edilen i¢ (Patatesli, sucuklu, 1spanakli, peynirli, mercimekli)
Gorekotu

USTU:

1 paket KOSKA Susam Krokan

Siviyagi, margarini, kaymag ve yumurtalardan birinin sarisini ayirin. Digerini hamur yogurma kabina koyun. 10
dk. bekletin. Aldigi kadar unla hamur yapin. Uzerini értiin. 1 saat bekletin. Limon blyUklGginde pargalara ayirin.
ic koyup yuvarlayin. Fakat bastirmayin. Yaglanmis tepsiye dizin. Tepside 20 dakika bekletin. Uzerine yumurta
sarisi ve susam serpip 200 derecedeki firinda kizarana kadar pigirin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kaymakli-corek-vt52252

© lezzetler.com tarif n0:69495 « adi:KAYMAKLI COREK « génderen:AyGélgesi * indirme tarihi:16.04.2025 - 18:19


https://img.lezzetler.com/yuklenen/kaymakli-corek-69495.jpg
http://www.tcpdf.org

