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KAYMAKLI CIN BABA TATLISI
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3 su bardagi elenmis beyaz un
2/3 ¢orba kasigi kuru ya da yas maya
1,5 su bardag Ik su

4 adet yumurta

2 yemek kasigi toz seker

1 paket toz vanilya

Tuz

150 gr. margarin

Kaymak

3 su bardag toz seker

3,5 su bardagi su

7-8 damla limon

1. Ik su i¢cinde mayay eritin.

2. Unun ortasini gukur yapin malzemeyi dokan.

3. Bagka yerde sekerle yumurtayi ¢irpin, igine margarini tuzu, vanilyay! koyun karigtirin.

4. Bu karisimi una ilave edin yumusak bir hamur olacak sekilde yodurun.

5. Kaliplara yarisini dolduracak sekilde bosaltin ve mayalanmasi i¢in bekleyin.

6. Mayalanan cin babalari kaliplara dékiin 200 derecede isitilmis firnda 30 dk. pisirin.

7. Genig bir tencerede serbeti kaynatin, pisen ve soguyan cin babalari serbetin igine atin ve ters yliiz yapin.
8. Yeterince serbette sisen cin babalar serbetten alin ve sogutun; tizerini stsleyin servis yapin.
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