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KAYMAKLI CARTE DOR ESLIGINDE ORMAN MEYVELI
PAY

https://migros.com.tr

4 top dondurma

400 gr. dondurulmus meyve
1 kasik pudra sekeri

100 gr.un

50 gr. esmer seker

50 gr. margarin

50 gr. badem ezmesi

1. Finni dnceden 160-180 C derecede Turbo fan kullanarak isitin.

2. Tencerenin igine dondurulmus orman meyvelerini, pudra sekerini koyup, kisik ateste karistirarak 5 dakika
pisirin.

3. Ayri bir kaseye unu, esmer sekeri ve soguk kip kesilmis margarini koyup tim malzemeyi sadece
parmaklarinizi u¢ kisimlarini kullanarak ufalayin. Daha sonra igine badem ezmesini koyup karigtirin.

4. Seker ile pisirdiginiz orman meyvelerini isiya dayanikli bir firn kabina alip zerine un, seker, margarin ve
badem ezmeli karigimi kiiglk pargalar halinde ufalayarak serpin.

5. Onceden isitilmig firinda tathinin Gzeri altin sarisi renk alincaya kadar 30 dakika pisirip Carte dOr Meyve
Soleni ile birlikte bekletmeden soguk olarak servis edin.
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