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KAYMAKLI BULGUR PILAVI

1 su bardag Pilaviik Bulgur

Uzerini 1 parmak gegene kadar Su

1 cay bardadi Yesil Mercimek (Haglanmig)
1 adet Kirmizi Kapya Biber

1 adet Sodan (Orta Boy)

1 corba kagig1 Zeytinyagi

2 ¢corba kagsigi Kaymak

1 corba kagig Nane

1 corba kagig Pul Biber

1 tath kasigi Karabiber

Once 1 gay bardag yesil mercimegi Uzerini gegene kadar suyla haglayin. 1 adet sogani Argelik Valso[?lda gekin
ve 1 adet kapya biberi kiip kiip dograyin. Tencereye 1 ¢orba kasigi zeytinyadi ekleyip, sodan ve biberleri
kavurun.

Daha sonra i¢ine 1 su bardagi pilavlik bulguru ve haglanmis mercimegi de ilave edip, Uzerine iki buguk bardak
sicak su ve agiz tadiniza gore tuz ekleyin.

Tencerenin kapagini kapatip ocagin altini orta harl atege getirin. Kaynamaya bagladiktan sonra da altini kisin.
Diger yandan ufak bir tavada 2 ¢orba kasig kaymagi eritip, iyice kdpurttin. Uzerindeki olusan kdpukleri almayin.
Ocagin altini kapatip 1[?er corba kasigi nane ve pul biber ile 1 tatl kasigi karabiber ekleyin. Bu baharatlari
pismekte olan pilavin Gzerine gezdirin ve demlenmeye birakin.
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