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KAYMAKLI BOREK (HAZIR YUFKA)

4 adet yufka

4 adet yumurta

1 su bardagi siviyag

1 su bardag yogdurt

200 gr kaymak

1 paket kabartma tozu
Peynirli har¢ malzemesi:
250 gr tath lor peyniri
100 gr eksi lor peyniri
200 gr tel peyniri

1 klicUk kase dogranmis yari kurutulmus domates

Yumurtayi, yogurdu ve siviyagdi cukur bir kasede ¢irpin. Kaymag ekleyip birkag dakika daha ¢irpmaya devam
edin. En son kabartma tozunu da ilave ederek tahta kagsikla karigtirin. Ayri bir kapta tim peynirleri ve jllyen
seklinde dogranmig kurutulmus domatesleri karistirin. 1 adet yufkayi tam acarak tezgaha yayin. Yufkanin
yarisina peynirli karigimin dértte birini yayin. Bosta kalan yufkayi Gzerine kapatarak yarim ay seklini elde edin.
Yufkayi kisa kenarindan baslayip pile seklinde bitisik olacak sekilde biizin. Yagdlanmis firin tepsisine yerlegtirin.
Kalan yufkalari da ayni sekilde hazirlayip tepsiye yan yana yerlestirin. Yufkalarin tGizerine kremali sostan dokin
ve kasik yardimiyla iyice yedirin. Onceden isitiimig 190 dereceye ayarli firinda Uzeri iyice kizarincaya kadar
yaklasik 40-45 dakika pisirin. Dilimleyip servis yapin.
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