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KAYMAKLI BISKUVILI KEK

1 paket kaymakli bisk(vi

1 cay bardagi pudra sekeri
3 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagi yogdurt

1 su barda@ elenmis un

Evvela kaymakl biskivi rondodan gegirerek un haline getirilir. Tereyag eritilir ve ihmaya birakilir. Karigtirma
kabina yumurta ve pudra seker konur, mikser yardimiyla bir ka¢ dakika ¢irpilir. Uzerine yogurt ve tereyag ilave
edilir. Kisa slre ¢irpilir. Sonra ¢ekilmis biskivi, kabartma tozu ve un katilir. Tereyaglanmis kek kalibina dékulir.
170 derece firinda yaklasok 50 dakika pisgirilir.
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