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KAYMAKLI BISKUVILI KEK

3 adet yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri
1 paket kaymakli bisk(vi

1 paket kabartma tozu

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi siviyag

2 su bardagi un

Yumurta ve pudra sekeri ¢irpilir. Yogurt, siviyag eklenir, kisa sure karigtirdiktan sonra un ve kabartma tozu ilave
edilir. Biraz daha karistirilir. Kiiglk pargalara ayriimig biskiviier ilave edilir. Alt-Ust edilir. Yaglanmis kek kalibina
doékalar. 170 derece firinda 50 dakika pigirilir.
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