—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYMAKLI BISKUVI

125 gr. tereyagdi

1 su bardagindan 2 parmak eksik pudra sekeri
1.5 ¢ay kasi§i kakao

1 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya

Un _

Kaymak Igin:

1 yumurta beyazi

1.5 su bardagi pudra sekeri

Yumusamis tereyagi, pudra sekeri ve vanilya karistirilir. Diger malzemeler de eklenir. Ele yapismaz bir hamur
olana kadar yavas yavas un eklenir. 15 dakika dinlendirilir. Daha sonra merdaneyle acilir. Cay bardagi ile
yuvarlaklar kesilir. 180 derece isitilmig firinda 15-20 dakika pigirilir. Kaymak igin yumurta beyazi gukur bir kaba
alinir. Uzerine 2 kasik pudra sekeri eklenir ve ¢irpilmaya baslanir. Her seferinde 2&apos;ser kasik pudra sekeri
eklenerek seker bitene kadar cirpilir. Bisklviler soguyunca bir tath kasigr kaymak biskivinin Gzerine sirGlir ve
diger biskivi de kaymagin Uzerine yapistirilir.
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