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KAYMAKLI BEYAZ CEVIRME TATLISI (ISTANBUL)

1 kg tozseker

1 su bardagi su

Yarim limonun suyu

2 cay kasigi vanilya

1 [lle kaymak (200 gr)

1. Seker ve suyu bir tencerede kaynatin. Bir tabagdin ucuna bir damla akittiginizda damla dagilmiyorsa kivamini
bulmus demektir. Limon suyunu ekleyip karistirin ve tencereyi ocaktan alip sogumaya birakin.

2. Uzun sapli tahta bir kagikla surubu hep ayni yéne dogru yaklasik 15 dakika karigtirin. (Bir stire sonra surup
saydamlidini kaybeder, st renginde koyu bir kremaya dénUsur ve katilagip bembeyaz olur. Tatl kivamini
bulmustur.)

3. Tathya kaymak ve vanilyayi ekleyip yedirinceye kadar iyice karigtirin. Cam servis kaselerine paylastirip
buzdolabinda muhafaza edin.
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