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KAYMAKLI BALLI EV KEKI

3 adet yumurta

1 cay bardagi bal

1 cay bardagi sit

3 lile kaymak

2 corba kasiJi kakao
2 paket kabartma tozu
1,5 su bardagi un

BuyUk karistirma kasesine bal, sit, kaymak ve yumurtalar kirilir. Mikserle iyice ¢irpilir. Bir elege un, kabartma
tozu ve kakao konur, sivi karigimin tizerinde elenir. Tahta kagsikla alt-Ust ederek karistirilir. Yaglanmis bir kek
kalibina d6kaldr. 170 derece firinda yaklasik 1 saat pisirilir.
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