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KAYMAKLI BALKABAGI

MALZEMELER

1 kg balkabagi

1/2 adet limonun suyu
250 gr kaymak

250 gr dévilmds ceviz igi
1 1/2 kg tozseker

HAZIRLANISI

Bir gece 6nceden kabaklarin kabuklarini soyun, dilimleyin ve yayvan bir tencereye bir kat kabak bir kat toz
seker ve sonra tekrar bir kat kabak ve bir kat tozseker olacak sekilde dizip kapagini kapatin ve dinlenmeye
birakin. Sabah geceden dinlendirilen kabagi kisik ateste pisirin ve piserken limon suyunu da ekleyin. Pisme
islemi bittikten sonra kabaklari bir mikser ile plre haline getirin. Cam bir kabin en alrina streg folyo serin ve
kabak pdiresinin bir kismini bogaltin. Uzerine cevizin yarisini ve onun da Gizerine kaymak ve en (st kata da kalan
kabak plresini koyun. Buzdolabinda yaklasik bir saat kadar bekletip, servis tabagdina ters cevirin. Uzerine kalan
cevizi serpin.

© lezzetler.com tarif no:2400 « adi:KAYMAKLI BALKABAGI » génderen:amator  indirme tarihi:21.05.2024 - 17:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kaymakli-balkabagi-vt1998
http://www.tcpdf.org

