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KAYMAKLI BAKLAVA (USAK)

Usaklilar Egitim ve KUlthr Vakfi

Un

Bug@day nisastasi
Tereyagi
Kaymak

Seker

Su

Un, nisasta ve su ile hazirlanan hamur kulak memesinden biraz daha sert hale getirildikten sonra yirmi beze
hazirlanir. Tepsi buydkliginde ince agilir. Agilirken un ve nigasta kullanilir. Tepsi yaglanir.10 yufka aralari
yaglanarak tepsiye dizilir. Kaymaklar kasikla yaymadan nokta nokta yufkalarin Gzerine sik sik konulur. Kalan 10
yufka ayni sekilde tepsiye yerlestirilir. Hazirlanan ates kézi ikiye ayrilarak birazi sacin altina digeri de tepsinin
Uzerine konularak 45 dk. pisirilir. Pistikten sonra ilik tepsiye Ilik serbet dokulir. Biraz bekletilir ilik sekilde servis
edilir Gzerine cam fistigi ve ceviz ilave edilir.
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