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KAYMAKLI BAKLAVA

25 adet baklava yufkasi
1 su bardag seker

4 corba kasigi tereyagi
100 gram kaymak

1 cay bardagi irmik

1 cay bardagi su

1,5 su bardag kiyilmig findik
3 adet yumurta aki

2 corba kagiJi nisasta
Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

Baklava yufkasinin 5 katini da tist Uste koyun. Ug parmak eninde seritler halinde kesip hazirlayin. Derin bir
kapta yumurta aki, seker, irmik, ilik stt ve kiyilmis findidi iyice ¢irpin. Bu karigimi 3 adet baklava yufkasinin bir
kdsesine yerlestirip i¢gen katlayin. Tepsiye dizip tzerine eritilmig sicak tereyadini gezdirin. 200 derecedeki
Onceden isitilmig firinda 30 dakika pisirin. Bu arada serbetini yapin. 3 dakika kaynamasi yeterli. Seker ve suyu
sonra ocaktan alip sogumaya birakin. Firindan ¢ikan tathinin Gzerine serbeti ddkip ik ya da soguk servis yapin.
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