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KAYMAKLI BAKLAVA (KUTAHYA)

Kitahya Il Kiiltiir ve Turizm Madarligi

600 gr. Un

3 yumurta

500 gr. dévilmisg ceviz

1 kg. misirdzi yagi

250 gr. tuzsuz tereyagi
750 gr.elenmig ev nigastasi
1 limon suyu

1 kahve fincani zeytinyag!
1 fiske tuz

Uzerine:

Kaymak

Antepfistigi

Surubu igin:

2 kg toz seker

1 limon suyu

600 gr un, 3 yumurta, 1 fincan zeytinyag, 1 su bardadi kadar un ve 1 ¢imdik tuz ile iyice ve yumusakga
yugurulur. 1 saat bekletiilir. Hamur ceviz buyUkliginde 45 bezeye ayrilir. Her beze oklava ve nigasta ile incecik
acllir. Tepsiye yayilir. Her yayimda dévilmas serpilir. 45 yufka Ust Uste istiflenir. Baklava bigimi kesilir. Yag iyice
kizdirilir. Sicak sicak haglanir. Firina verilir. Firindan gikinca ilik surup dékulir. Dinlendirilir. Tepsi soguksa surup
sicak dokulir. Uzerine antepfistidi ve kaymak ile sUslenir. Soguk olarak servis yapillir.
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