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KAYMAKLI AYVA TATLISI

3 adet ayva

1 cubuk targin

2 karanfil

1 su bardagi su

1 su bardag seker

4 corba kasig pekmez
100 gram kaymak

Sekeri ve suyu bir tencerede kaynatin. Uzerine kabuk targini, karanfili ve kabuklari soyulmus ayvalari ekleyip
kisik ateste 20 dakika kadar kaynamaya birakin. Uzerine pekmezi de dékip 10 dakika daha kaynatin. Daha
sonra bu serbetin iginde 1 gece bekleyin. Ayva tatlisini servis tabagina dizip Gzerine kalan serbeti de ddkerek
servis yapabilirsiniz. Yaninda bol kiyilmig cevizle ya da kaymakla ikram edilebilir.
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