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KAYMAKLI AYVA TATLISI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
4 Adet ekmek ayvasi

1 Cay Bardagdi kaymak

10 Kahve Fincani toz seker
1 Avug findik igi

Ayvalarin kabuklarini soyup ortadan ikiye bdliin ve ug kisimlari ile orta kismindaki ¢ekirdek kismini temizleyin ve
cekirdeklerini bir kaba koyun. Kararmamasi igin bir stire limonlu suda bekletin. Daha sonra genig ve yayvan bir
tencereye margarini de tencerenin tabana ekleyerek ayvalar dizin. Uzerlerine toz sekeri gezdirin ve suyunu
ilave edin, ayva ¢ekirdeklerini de renk vermesi igin katin ve agzini kapatip en kisik ateste ayvalar yumusayana
kadar pisirin. Daha sonra ayvalari firin kabina alin ve tenceredeki serbeti de kaba koyarak ayvalarinizin rengini
hafif kizartin. Soguyunca serbetinden ayvalarin tGzerine gezdirip ortalarina tatl kasigiyla kaymak ve Gzerlerine
de dévilmUs findik serperek servis edin. Hindistan ceviziyle susleyin.
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