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KAYMAKLI AYVA TATLISI

2 adet ayva

1 su bardag seker

2 adet karanfil

1 toplu igne bagi kadar kirmizi gida boyasi
2 su bardagi su

Yarim limon suyu

Uzeri igin

Kaymak ya da labne peyniri

Ayvalarin kabuklarini soyup ikiye kesin. Iginden gekirdeklerini alip ayvalarla beraber bir tencereye koyun.
Uzerine suyunu, tar¢ini ve gida boyasini koyup 15 dakika kaynatin. Daha sonra Gizerine sekerini ilave edin ve 15
dakika daha kaynatip limon suyunu koyun bir tagim daha pisip ocaktan alin, sogumaya birakin. Servis yaparken
icine kaymak ya da labne peynir koyup ikram edin.
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