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KAYMAKLI AYVA TATLISI

2 adet biyUk boy ayva

8 yemek kasidi toz seker
1/2 ¢ay bardag@ visne suyu
1 su bardagi su

1 adet ¢ubuk targin

5 adet karanfil

1/2 adet limonun suyu

Ayva tatlisi igin 6nce ayvalarin kabuklari soyulur ve ortadan ikiye béliinerek gekirdek yuvasi ¢ikarilir. Gekirdekler
kenara ayrilir. Ayvalar diiz durmuyorsa alt kismindan ¢ok az keserek tencerede diiz durmasini saglanir. Buydk
bir tencereye hepsi yerlestirilir.

Her bir ayva oyuguna 3 corba kasigi toz seker koyulur. Ayva ¢ekirdekleri ve baharatlar da tencereye eklenir.
Suyu da tencereye ekledikten sonra tencerenin kapagi kapatilir ve pismeye birakilir. Kaynamaya baslayinca
ocak en kisik atege ayarlanir.

Ayvalar renk alip kizarmaya bagladijinda suyunu c¢eker ve ¢ok fazla agdalasirsa azar azar sicak su eklenebilir.
Ayva tatlisi hazir. Biraz iininca ayvalari servis tabagina alarak, tizerine serbetinden gezdirin. Kaymakla ya da
istediginiz baska bir dolgu malzemesiyle servis yapabilirsiniz.
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