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KAYMAKLI AHUDUDU

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
350 gram ahududu,

2 ¢orba kasiJi toz sekeri,

1 liminun suyu

250 gram taze kaymak,

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri.

Yapimi: Ahududularin ¢éplerini temizleyip bunlar kiigiik bir kaseye koymali. Uzerlerini toz sekeriyle rttiikten
sonra bir limonun suyu gezdirerek dékmeli. Ahududu en azindan alti saat bu sekilde bekledikten sonra taze
kaymagi ¢irparak iyice kdpurtmeli. Buna pudra sekerini katip ¢irpmaya devam etmeli ve sekeri kaymaga iyice
karnstirmali. Ahududulardan sekiz tanesini bir kenara ayirdiktan sonra geri kalanini suyuyla birlikte dért balon
bardada bdlmeli. Bunlarin Gstline yine dérde bdlerek ¢irpilmis sekerli kaymagi koymali. En Uste de ikiger
ahududu yerlestirdikten sonra bardaklari buzdolabina kaldirip servis vaktine kadar orada tutmali.
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