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KAYMAKAM TAVA

1 kg kuzu kugbasi

3 adet orta boy patates
3 adet domates

1 adet sogan

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber
Yarim tath kagigi kimyon

Patatesler ve domatesler yuvarlak yuvarlak dogranir. Sogan da yarim yuvarlak seklinde dilimlenir. Bir tepsi
hafifce yaglanir. Once patatesler siralanir. Uzerine kimyon ve az miktarda tuz serpilir. Kugbasi etler yerlestirilir.
Az tuz ve karabiber serpilir. Son olarak domatesler konur ve tuz serpilir. Tepsi aliminyum folyoyla kapatilir. 190
derece firina verlilir. Yaklasik 1 saat pigirilir.
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