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KAYMAK TATLISI (AFYONKARAHISAR)

https://esenler.bel.tr/

1 litre st

3 kahve fincani un

3 kahve fincani seker

1 yemek kagigi nisasta

1 paket vanilya

1 yumurta aki

I¢ harciigin:

1 paket krem ganti

1 su bardag st

100 gram Hindistan cevizi
150 gram dévilmis ceviz

Sutl bir tencereye alarak igine seker, un ve nisasta ekleyip ocaga alin. Kivamini alana kadar pisirdigimiz
muhallebinin (zerine vanilya ve yumurta akini ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Bir tepsinin tzerine Hindistan
cevizini esit sekilde yayin. Hazirladiginiz muhallebiyi tepsinin Gzerine esit miktarda dékun. Muhallebiyi sogumasi
icin 2 saat dinlendirin. Krem santi tozunu 1 su bardag st ile ¢irpin. Soguyan muhallebinin Gzerine krem santiyi
yayarak suriin. Uzerine ceviz serptikten sonra egit miktarda ve biraz buyukge dilimler kesin. Dilimleri ikiye
katladiktan sonra servis edin.
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