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EVDE KAYMAK

2 su bardagi sut
4 yemek kagig! nisasta
3 paket sivi krema

Sutliniizi kaynatin ve ilmaya birakin. Eger pastorize st kullanacaksaniz bu islemi atlayabilirsiniz.

Sutiin igerisine 6nce kremalari, pesinden nisastayi ilave edin ve giizelce ¢irpin.

Cirpma isleminden sonra siitl yeniden ocaga alin.

Kivami hafifge koyulagana kadar karistirin. Koyulagmaya basladiginda ocaktan alin.

St borcama veya seramik kaba aktarin. Uzerini streg film ile értin.

Sit tamamen sogudugunda buzdolabina kaldirin. En az 2 saat buzdolabinda dinlendirin. 1 gece dinlendirirseniz
daha lezzetli olacakitir.

Buzdolabinda soguyan kaymag bicak yardimiyla kesin. Rulo seklinde sarin.

Hazirladiginiz kaymagi hava almayan bir kaba yerlestirin. Bu sekilde buzdolabinda 1 haftaya kadar muhafaza
edebilirsiniz.
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