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KAYMAK HELVASI

Necip Usta

250 gr. irmik

150 gr. yag

Surubu:

200 gr. seker

600 gr. sit

Iginin ¢ig sekeri ve ¢ig kaymag:
150 gr. taze kaymak

200 gr. toz seker

Yag ve irmigi bir tencereye koyunuz ve agir ateste bir kevgirle kenarlarina bulagtirmadan devamli karistirarak
irmi@i altin sarisi gibi sarartiniz ve sonra surubunu hazirlayip kaynar olarak tzerine dékinuz. Bir kere
karstirdiktan sonra kapagdini kapayip agir ateste 15 dakika pisiriniz. Sonra kaymagi parga parc¢a Uzerine ilave
edip sekeri de Uizerine ddkinlz ve bir kere karistirip atesten alarak 15 dakika demlendirip servis yapiniz.
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