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KAYMACINA (USKUP)

1 litre st

5 adet yumurta

1,5 su bardagi seker
1 paket vanilya

Kaymagina tatlisi i¢in 6ncelikle yumurtayi krema gibi kati bir kivama gelene kadar ¢irpin.

Daha sonra derin bir kasede sit ve sekeri de iyice ¢irpin.

Sut kangimini katilasmis yumurtanin igine azar azar ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Son olarak vanilyayi da ekleyin ve iyice ¢irpin.

Kaymagina tatlisini cam bir firin kabina alin ve firin tepsisinin igine bir miktar su koyun ve cam kabi bunun igine
oturtun.

Firini dnceden 160 derecede 1sitin ve 40-60 dakika arasi tizeri kizarana kadar pigirin.

Uzeri g6z gz kabarinca, pistigini anlayacaksiniz.

Pisen kaymagina tatlisini sogumasi i¢in ertesi giine kadar bekletin

Kaymagina tatlisi hazir! Mutlaka soduk servis edin.

Not: Karisimi mutlaka katilagincaya veya boza kivamana gelene kadar ¢irpin. Vanilyayi karisima iyice yedirin.
GUnkd vanilya yumurta kokusunu bastiracaktir. Kaymagina tatlisini direk firina vermeyin. Mutlaka su dolu bir firin
kabinda pigirin.
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