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KAYMACINA

Nedim Atilla

1 litre st
5 yumurta
1,5 su bardagi seker

Yumurta ile sekeri bes dakika mikserle ¢irpin. Dinlendirilmis soguk siti katip t¢ dakika daha ¢irpin. Zemini
yaglanmig firin tepsisine dokip 170-180 derece I1sida 1 saat Ustl kizarincaya kadar pigirin. Sulanmamasi igin bir
gUn soguk yerde dinlendirin. Dilimleyerek servis yapin. Istenirse dilim tabaga ters konulup Uzerine karamel
dokulebilir.

Not: Bosnaklar gocuklarini "kaymacina" diye severler.

ML® Kaymacina icin tiklayin
ML® Kaymacina Videosu
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