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KAYMAGINA

1 litre st

7 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 yemek kasigi un

1 paket vanilya

Yumurta ve toz sekeri mikser ile kdpUk kopik oluncaya kadar ¢irpin.

Sutu bir tencerede hafif isitin.

Yumurtalarin Gzerine azar azar dokin ve 2 dakika daha ¢irpin.

Un ve vanilyayi da ekleyip tekrar ¢irpin.

Karigimi yuvarlak bir borcama dokun.

Onceden isitilmis 170 derece firinda yaklasik 1,5-2 saat lizeri kizarana kadar pisirin.
Finndan aldiktan sonra biraz iinmaya birakin.

Daha sonra buzdolabina alip bir gece bekletin.

Dilimleyerek servise sunun.
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