@
%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYMACINA

1 litre st

5 adet yumurta

1,5 su bardagi seker
1 paket vanilya

Yumurta ve sekerler, kar gibi beyaz oluncaya kadar mikserle ¢irpin.

Ardindan siitl ekleyin ve girpmaya devam edin. Son olarak vanilyayi da ekleyerek karigtirin.

Karisimi borcama dékin. Borcami da su dolu firin tepsisi igine yerlestirerek firina sdrdn. Isteyenler ufak
kaliplarda tek kigilikte yapabilir.

Onceden isitilmis 175 derece firinda tzeri kizarana kadar pisirin. Cikardiktan sonra 8 saat veya bir giin
buzdolabinda beklettikten sonra tatliyi servis edebilirsiniz.

Kaymagina tatlisini karamel sos veya dondurma ile suslyebilirsiniz.
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