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KAYMAGCINA

1,5 su bardagi seker

1 litre st

5 adet yumurta

1 yemek kasigi toz vanilya

Yumurtalar bir ¢irpma kabina kirin. Mikserle tamamen homojen olana kadar ¢irpin. Toz sekeri yumurtalarin
Uzerine ekleyin. Cirpma teliyle seker tamamen eriyene kadar ¢irpin. Bitiin malzemelerin iyice erimis olmasi
6nemli. St ve vanilyayi ekleyerek karistirmaya devam edin.

Karigimi kare veya dikdortgen bir firn kabina bogaltin. Kabin iginde karigimin birkag parmak bosluk birakmasi
gerekiyor. Kabin derinligini iyi ayarlamaya 6zen gésterin. 160 derece firinda 1,5 saat kadar pisirin. Ustlintn
kizarmasi tatlinin pistigine isaret eder.

Finndan ¢ikardiginiz tatliyr oda sicakliginda sogutun. Buzdolabinda en az 8 saat kadar beklettikten sonra,
sertlesmis ve kivamini almig olan kaymaginayi dilimleyerek servis edebilirsiniz.
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