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KAYMAGINA

https://pomatsite.bl .com.tr

1 kg sut
2 su bardagi seker
7 yumurta

Batln yumurtalar bir kaba doldurun ve gekerle birlikte kdplrene kadar girpin. Daha sonra kabin igine siti ilave
edin ve bir stire ¢irpmaya devam edin. lyice ¢irptiktan sonra pisirmek icin cam bir firin tepsisine karigimi dékdin
ve orta hararetli bir firinda 1 saat kadar pisirin. Pigirirken bir géziiniz tepside olsun. Tatlinin Gzerinde kahverengi
gbzenekler olusunca kaymagcina tatlisi pismis demektir. Firindan aldiginiz tepsiyi disarida birakin soguttuktan
sonra servise hazir demektir.
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