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KAYMACINA

https://www.arnavutum.com

10 yumurta

10 yemek kagsig! seker
1 paket vanilya

1 kg sit

10 yumurtay! bir kapta glzelce girpiyoruz. Daha sonra 10 kasik sekeri ekliyoruz képirene kadar ¢irpin. Siitli de
yavas yavas ekliyoruz bir yandan ¢irpmaya devam en son olarak da vanilyayi ekliyoruz. Islatiimis tepsiye
doktukten sonra kizgin firina sdriin. Tatlinin Gzerinde kahverengi gdzenekler olugana yani kizarana kadar pisirin.

Not: Ustl kizaracak diye sakin sadece firinin Gst kismi agmayin alt-Ust sicak olmasi gerekiyor. Hatta varsa
evlinizde annelerimizin dolap firinlarini kullanin emin olun onlardan iyisi yok. sonunda pistigine kanaat
getirirseniz iki-U¢ dakika sadece Ustiini yakarsiniz olur. Stti pastérize kullanirsaniz igi peynir gibi delikli oimaz.
Kiguk cam kaselere koyarak pisirebilirsiniz ama kaseleri koydugunuz tepsiye su da koyun yoksa cam patlar.
Sakin dibine seker yakma isine girmeyin (pastanelerin krem kaameli gibi) kesinlikle tadini bozuyor.
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