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KAYMAGINA (BURSA)

Yumurtalarin hepsini biitln olarak sekerle kdptk képlk olana kadar ¢irpin. Sit ilave edip ¢irpmaya bir muddet
daha devam ederek pisirmek igin tercinen cam bir kaba koyup orta hararetli firna atin.[?] 1 saat kadar (tatlinin
Uzerinde kahverengi gbzenekler meydana gelene kadar) pisirdikten sonra sogutup servis yapin.
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