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KAYIT DISI KEK

5 adet yumurta

1,5 su bardagi pudra sekeri
1 paket tereyadi (250 gr)

2 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

2 su bardagi elenmis un

Yumurtalar gukur bir kaba kirilir, pudra sekeri ilave edilir. Mikserle 3 dakika kadar calklanir. Uzerine eritilmis ve
ihmig tereyadi konur. Kasikla altist edilir. Elenmis un, kabartma tozu ve vanilya ilave edilir. Tahta kasikla kisa
slre daha kanstinlir. Yaglanmis bacali kek kalibina dékaldr. 165 derece firina verilir. 1 saat kadar pisirilir.
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