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KAYISILL PIDE

10 adet

MALZEME;

Hamur:

250 ml ilik sit,

1 kip yas maya,

1 ¢corba kasigi sivi bal,
125 g slizme yogurt,
400 g un,

1 fiske tuz,

100 g tereyag@i ya da margarin
Usti:

1.5 kilo kayisi,

150 g taze krema,
yarim tath kasigi targin,
50 g esmer seker

S0t maya ve bal ile karistirin, yogurdu ve 2 kasigi un ilave edin. Hamurun Gstind 6rtin ve yakl. 15 dakika
kabarmaya birakin

Tepsiyi yagdlayin. Kabarmis hamuru, kalan un, tuz ve yag ile yogurun. Hamurun Usttine bez 6rtin ve tekrar 15
dakika kabarmaya birakin.

Arada kayisilari yikayarak kurulayin, ¢cekirdeklerini ¢ikartin. Hamuru tekrar yodurun ve 10 beze ayirin. Bezeleri
unlu zemin Gstiinde, 15 cm ¢apinda ac¢in. Pideleri yeterince ara birakarak tepsilere dizin.

Firnni 200 dercede isitin (gazl firin 3). Pidelerin Ustlne taze krema sirtin, 2 cm eninde kenar birakin. Kayisilari
dizin. Sekeri targin ile karngtinin. Sekerli karigimi pidelerin Ustline serpigtirin.

Pideleri yakl. 20 - 25 dakika pisirin.
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