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KAYISILI YUVARLAK KURABIYE

100 Gr Sana Klasik
500 grun

2 Adet yumurta

1 Su Bardag toz seker
1 Paket kabartma tozu
1 Paket vanilya

Bir kaba unu, vanilyayi ve kabartma tozunu koyup karistiralim, tizerine oda sicakligindaki sana margarini ilave
edelim.basgka bir kapta yumurtalar kirip ¢irpalim ve toz sekeri ilave edelim ¢irpmaya devam edelim; un, vanilya,
kabartma tozu karigimina yumurta ve sekeri koyup kivama gelene kadar yoguralim. Hamuru dért parcaya
bélelim hamur tahtasinin Gzerinde yuvarlayarak agalim ince kiyilmig kuru kayisi ve cevizi agtigimiz hamurun
Uzerine serpelim. Ceviz ve kayisilarin merdane yardimiyla hamura yapismasini saglayalim. Ceviz biyUkliginde
hamurdan parga koparip elimizde hamurlar yuvarlayarak sekil verelim. 180 derce firinda pigirelim.
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