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KAYISILI YOGURTLU KEK

3 paket pbtibdr bisklvi
3 ¢corba kagiJi tereyagdi
2 yumurta

1 su bardagi seker

400 gram stizme yogurt
1 paket labne

3 ¢orba kasiJi un

2 paket vanilya

400 gram kayisi

Biskuvileri toz haline getirip igine eritilmis tereyadini ekleyip harmanlayin, yuvarlak firin kabinin tabanina ve
kenarlarina yerlestirin. Buzdolabinda 15 dakika bekletin. Yumurtalari sekerle ¢irpin, icine un, yogurt ve labne
ilave edip, karistirin. Cekirdekleri ¢ikariimis kayisilari ve vanilyayi da katin. Bu karigimi dolaptan ¢ikardiginiz
biskuvi tabaninin Gzerine dékiin. 170 derecedeki firinda 45 dakika kadar pismeye birakin. Cikinca servis
yapmadan sogutun, buzdolabinda bekletip dilimleyerek ikram edin.
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