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KAYISILI YOGURT PASTASI

2.5 su barda@ kakaolu biskivi
3 corba kagigi margarin

Uzeri icin:

Yarim limonun suyu

1 su bardag@i tepeleme pudrasekeri
250 gr. yogurt

12 yaprak jelatin

2 su bardag iri dogranmig kayisi
1 paket krema

Kayisi presi igin:

250 gr. kayisi

2 ¢ay bardagi su

2 yaprak jelatin

Biskuvileri toz haline getirip yagla karigtirin, kelepgeli bir kaliba yerlestirin. Limon suyu, pudrasekeri ve yogurdu
karistinn. Jelatini suyla yumusatip isitin, yogurtlu karisima katin. Katilasmaya baglayinca ¢irpilmis kremayi ve
kayisilar ekleyip, biskuvilerin Gzerine dokin. Kayisilari bir tagim kaynatin. Jelatini suda yumusattiktan sonra
ateste eritin, kayisiya ekleyin. Pastanin tizerine dékin. Bir gece buzdolabinda bekletin.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 18.11.2021
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