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KAYISILI VE FISTIKLI SADABAD PILAVI

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasigi dolmalik fistik

15 adet kuru kayisi

1 kahve fincani kustizim{

2 corba kagigi iri kiyllmig cevizigi
1 cay kasigi tuz karabiber
Yeteri kadar su

Pirinci Ik suda yarim saat bekletin. Tereyagini bir tencereye alip, dolmalik fistiklari rengi dénene dek kavurun.
Uzerine stizd(i§linliz pirinci ekleyln Pmng beyazlasana kadar kavurup, dogranmig kayisi, kugtiziimd, ceviz, tuz
ve karabiber ekleyin. Bir-iki gevirip, Uzerini bir parmak gegecek kadar sicak su katin. Kisik ateste suyunu
tamamen ¢ekene kadar pigirin. Ocagi kapatip tencerenin Gzerine kagit haviu koyun. 10 dakika demlendirdikten
sonra kuru kayisi, kuslizimu, dolmalik fistik, dereotu ve feslegenle susleyerek servis yapin.
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