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KAYISILI VE ERIKLI TART

6-8 Kisilik Gerekli malzeme:
300 gr sert kayisi

300 gr sert kirmizi erik

Tart igin:

1.5 su bardagi un

1 yumurta

2 kahve fincani margarin
1.5 ¢orba kasidi tozseker

1 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu

Tart icin gerekli malzemeleri karistirip diizgn bir hamur hazirlayin. Gerekirse 1-2 kasik su ekleyebilirsiniz.
Hamuru en az 15 dakika dinlendirin. Meyveleri yikayip ¢ekirdeklerini ¢ikarin. )

Tart hamurunu yaglanmis kaliba yayin. Hamurun kabarmamasi igin ¢atalla birkag yerinden delin. Uzerini
aliminyum folyo ile kaplayin. Onceden isitiimis firnda 15 dakika kadar pisirin. Tartin tGzerine erik ve kayisilari
dizin. Orta 1sili firnda 15 dakika daha pisirin. Hamur kizarip meyveler yumusayinca firindan alin.
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