<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAYISILI VE CILEKLI DONDURMA

300 gram kayisi

300 gram cilek

1 paket toz krem santi

1 su bardag st

1 su bardagi stizme yogurt
Yarim su bardag toz seker
1 paket vanilya

2 adet yumurta aki

Bir tutam tuz

Kayisi ve cilekleri ayri ayri blenderden gegirip plre haline getirin. Krem santiyi 1 su bardagi sutle ¢irpin. Yogurt,
toz seker ve vanilya ekleyip karistirin. Krem gantili karigimin yarisini kayisi puresine, kalanini gilek puresine
ekleyip kanstirin. Yumurta aklarini bir tutam tuzla ¢irparak kar haline getirin ve yarisini kayisi puresine, kalanini
gilek piresine ekleyin. Gorba kasidi ile fazla karigtirmadan harmanlayin. Cupcake veya dondurma kaliplarina
yari yariya kayisili ve gilekli karigimi pay edin. Ortalarina gubuk yerlestirip, derin dondurucuda donana dek
dinlendirin. Soguk olarak servis yapin.
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