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KAYISILI VE CEVIZLI MUFFIN

https://www.elele.com.tr

2 yumurta

1 su bardagi seker

2 kahve fincani zeytinyagi

1 su bardagi yogdurt

2 su bardagi un

1 blyUk cay bardagi kepekli bugday unu
1 cay kasigdi bikarbonat soda

Yarim kilo taze kayisi (Ayiklanmig kiip seklinde kesilmig)
100 gr. dévulmus ceviz

Krema igin;

1 blyUk cay bardadi elenmis pudra sekeri
2 cay kasig1 dovilmus targin

1 yemek kasigi kadar su

Ceviz

Firnni dnceden isitin. Yumurta ve sekeri kdpuk haline gelene kadar karistirin. Yogurt ve zeytinyagdini ¢irpin. Un,
kepekli bugday unu ve bikarbonat soday! bir kapta karistirin. Yumurta ve sekerli karigimi ekleyin. Zeytinyagl
yogdurdu yavas yavas karisimin i¢ine dokun ve karistinin. Kayisilar ve cevizleri kagit kaplara koyun, kasik
yardimiyla karigimi da kaplara dokuin. 20-25 dakika kadar pigirin. Kremayi hazirlayin: Pudra sekeri, targini ve
suyu karigtirin. Karigimi sogumus muffin[2lerin Gizerine kasik yardimiyla siriin. Uzerlerini cevizle sisleyin.
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