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KAYISILI VE CEVIZLI BISKUVI

Dilek Girgin

2 Su Bardagi Un

1 Su Barda@i Pudra Sekeri ( veya Toz Seker)
2 Adet Yumurta

100 Gr. Margarin

1/2 Paket Kabartma Tozu

1/2 Su Bardagi Ceviz

6 Adet Kuru Kayisi

Bir yogurma kabina 6ncelikle unu, pudra gsekerini (veya toz sekeri), kabartma tozunu, margarini ve yumurtay!
koyalim. lyice 6zdes oluncaya kadar yoguralim. Cevizlerin yarisini un haline gelinceye kadar havanda dévelim.
Bunu da hamura katip biraz daha yoguralim. Hamur kivamini tutunca iki-tg¢ pargaya bélelim ve her bir parcayi
merdaneyle yarim cm kalinliginda agalim. Diledigimiz bir kalipla (kalip yoksa bir bardagin agiz kismiyla da sekil
verebiliriz) kU¢Uk sekiller vererek keselim. Firin tepsisine yagh kagit yayalim. Biskivilerimizi yadh kadidin
Uzerine dizelim. Kalan cevizi ve kuru kayisilari kiiglik pargalara ayiralim. Bunlari biskGvilerimizin Gzerine
yerlestirelim. 180 derecelik firinda Gzerleri pembelesene kadar pigirelim.
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