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KAYISILI VE BADEMLI KANEPELER

200 gram kuru kayis|
200 gram file badem
100 gram tozseker

5 adet yumurta aki

2 yemek kasi§i tereyagi

Kuru kayisilari kiigtik kiipler halinde dograyin. Bir kabin i¢ine file badem, seker, yumurta aki ve tereyagi koyup
iyice karigtirin. Yagl kagit serili bir tepsiye (az yaglanmis teflon tepsi de olur) karigsimi dékiin ve 180 C 6nceden
isitilmig firinda 20 dakika kadar pisirin. Firindan ¢ikip, biraz ilininca tezgaha ters ¢evirip yagh kagidi Gzerinden
alin ve kuiclk kare pargalar kesin. Kaliptan ¢ikarirken sekilleri bozulursa Gztlmeyin, dagilan pargalar hafif
Ikken elinizle yuvarlayip, kiguk toplar yaparak sogumaya birakabilirsiniz.,Yada top sekli vererek firinda pisirin.
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